
 

 

 

 
 

Die Vorschläge sind lediglich ein paar Ideen, unser mündliches Repertoire ist sehr umfangreich. 

 
 

Feines Apérogebäck, kalt 

 

 

- Party Brot, 1Stk.für ca. 15 Personen  Stk.  160.- 

  (gefüllt mit allerlei) 

- Baguettes mit allerlei    Stk.  1.60 

- Crackers mit Brie und Äpfel    Stk.  1.60 

- Melonen Rohschinken(je nach Saison)  Stk.  2.10 

- Käsecake und Olivencake    Stk.  1.60 

- Cherry Tomaten, gefüllt mit Thon   Stk.  1.60 

- Buure Brot mit hausgeräuchertem Lachs  Stk.  3.50 

- Endivieblätter mit Apfel-Meerettichschaum 

  und geräucherter Bachser Forelle   Stk.  2.60 

- Sherry Tomaten mit Morzarella (je nach Saison) Stk.  2.- 

- Rapssamen Grisini mit Rohschinken   Stk.   2.60 

- Gemüse Dips mit zwei Saucen   Stk.  3.50  (pro Person) 

- Käse und Haselnuss Guetzli    Stk.  1.- 

 -bärenstarke eingemachte köstlichkeiten,  

(Zuchetti süss-sauer, Formaggini, Eierwschämmli,  

Sherry Tomaten, etc)     4.50 ( pro Person) 

 

 

 

Feines Apérogebäck, warm 

 

 

- Scharfe Fleischkügeli     Stk.  1.80 

- Poulet Spiessli Satey    Stk.  2.20 

- Schinkengipfel     Stk.  1.80 

- Sauccison Lauchkrapfen    Stk.  1.80 

- Gemüse, Ricottakrapfen    Stk.  1.80 
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